
 
 
 
 
 
 
SUPPEN 
 
Rinderkraftbrühe (1/7/10/14) 
mit Markklößchen und Gemüsejulienne € 4,20 
 
Soljanka (1/9/10)  
mit Sauerrahm, Zitrone und Toast      € 4,80 
 
 

VORSPEISEN 
 
Gebackene Zwiebelkanten (1/5/9/10/8) 

Bauernbrot mit Zwiebel-Schinken-Käse-Schmand  
gratinert an frischem Blattsalat                                                                                      € 5,80 
 
Hausgebeiztes Carpaccio (1/7/9/10/8) 
gebeiztes Rinderfilet an Feldsalat mit Baguette € 6,80 
 
Ziegenkäse mit Thymianhonig gratiniert (1/7/9/10) 
auf Rucola und Baguette € 9,20 
 
 
VEGETARISCH 
 
Bunte Gemüsepfanne (1/3/4/6) 

mit Kürbiskernen, Reis und kleinem Salat                         € 7,80 
 
Omelett (1/7/9) 
gefüllt mit Gorgonzola-Blattspinat und einem kleinen Salat             € 7,80 
 
Gefüllte Zucchini (9) 
mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln mit Ziegenkäse überbacken 
und tomatisiertem Reis  € 11,20 
 
 

HIER BLEIBT DIE KÜCHE KALT 
 
Großer Salatteller (1/4/10) 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen und Baguette  € 9,50  
 
Thüringer Wurstplatte (1/5/6/7/8/10) 

Leber- und Knackwurst, Thüringer Koch- und Lachsschinken,  
Corned Beef, Schmalz mit Senfgurken und Brot € 11,20 
 
 
 
 
Allergene in den Speisen: 
1 Sellerie, 2 Weichtiere, 3 Schalenfrüchte, 4 Sesam, 5 Schwefel/Sulfite, 6 Soja, 7 Eier, 8 Senf, 9 Milch, 10 Gluten, 11 Krebstiere, 12 Lupine, 13 Fisch, 14 Erdnüsse 

 



 
 
 
 
 
 
HAUPTGÄNGE MIT FLEISCH 
 
Thüringer Bauernsülze (1/5/7/9)  
mit Remoulade und Bratkartoffeln                                                                               € 10,80 
 
Thüringer Grillschmaus (5/8) 
gebratenes Thüringer Rostbrätel, Bratwürstchen und Schmorzwiebeln  
dazu reichen wir Bratkartoffeln € 14,50 
 
Getrüffelte Bandnudeln (7/9/10) 
mit Pilzen, gebratene Hähnchenbruststreifen,  
Rucola, Tomaten und gehobelten Parmesankäse € 14,60 
 
Zwiebelgulasch (1/7/10) 
mit hausgemachten Semmelknödeln € 14,90 
 
Klassische, geschmorte Rinderroulade (1/5/8/9/10) 

nach Hausfrauenart, Bauchspeck, Zwiebeln, Gewürzgurken, 
fein bestrichen mit Thüringer Senf, Apfelrotkohl  
und original Heichelheimer Klößen               € 15,20 
 
Rumpsteak (1/8/9) 

„nach Ihrem Wunsch gebraten“ mit gebackenen Kartoffelspalten,  
Schmand-Kräuterdip und Salat                                                                                  € 16,80 
 
 
HAUPTGÄNGE MIT FISCH 

 
Hausgemachte Räucherlachsrolle (5/8/9/13) 
mit Blattspinat und Frischkäse gefüllt  
an mariniertem Feldsalat und Schwenkkartoffeln € 13,20 
 
Gebratene Regenbogenforelle (1/4/10/13) 
mit Petersilienkartoffeln, brauner Butter und grünem Salat                                                         € 14,80 
 
Gebratenes Thunfischsteak (5/7/10/13) 

auf Pappardelle an Tomatensalsa                                 € 16,20 
 
 
DESSERT 
 
Zweierlei Panna cotta (7/9/14) 
an Orangensauce und Sahne 
 € 4,80 
Schokoladensoufflè (3/5/6/7/9/10/14) 

mit Vanilleeis und Chilikirschen  € 5,20 
 
 
Allergene in den Speisen: 
1 Sellerie, 2 Weichtiere, 3 Schalenfrüchte, 4 Sesam, 5 Schwefel/Sulfite, 6 Soja, 7 Eier, 8 Senf, 9 Milch, 10 Gluten, 11 Krebstiere, 12 Lupine, 13 Fisch, 14 Erdnüsse 

 
 


